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ZUTATEN FÜR 4 PORTIONEN

150 g Butter

1 TL Meaux-Senf

1cl Cognac

1 Spritzer Worcestersauce

Meersalz, Cayennepfeffer

Basilikum-Minze, fein geschnitten

ZUBEREITUNG DER BASILIKUM-MINZ-BUT TER

Die Butter mit einem Handmixer cremig aufschlagen, alle anderen 
Zutaten beigeben und weiterschlagen. Mittels Spritzsack die auf-
geschlagene Butter auf einem Backblech dressieren und kaltstellen.

Die gekühlte Butter passt hervorragend zu gegrilltem Lamm, Kitz 
oder Geflügel.

Basilikum-Minz-Butter

Wir wünschen 

guten Appetit!


